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Claudia Schlegel, wMartin Knecht (r.) und
Thomas Preuthen und
Arlette Schmucki

(v. Ln.r) von der Stiftung
zur Palme kiummern sich
mit viel Liebe um ihre

Weihnachtssterne,

beim Verpacken der
Brunegg-s
issterne, die
nd an Coop

Die Sterne
leuchten wieder

Die beiden Ziircher Stiftungen zur Palme und Brunegg kultivieren in ihren
Gewéchshéusern unter anderem Weihnachtssterne. Diese finden sich ab sofort bis
Weihnachten im Sortiment ausgewéhlter Coop-Supermirkte der Region.

TEXT ELLARICHARDS FOTOS NICOLAS ZONVI

............................................................................................................................

64 Coopzeitung Nr.49vom 7. Dezember 2021

Mitarbeiter Marec Schmid &

427H

SOLIDARITE
Welhnachtssterne

Die Weihnachtssterne der Stiftungen zur
Palme und Brunegg sind unter dem
Coop-Label Solidarité in verschiedenen
Farben in ausgewahlten regionalen Ver-
kaufsstellen erhaltlich. Seit 2018 werden
Produkte, die in sozialen Einrichtungen
hergestellt oder verpacktwerden, mit dem
Glitesiegel Solidarité gekennzeichriet.
Damitist der gesellschaftliche Mehrwert

~ - flrdie Kundinnen und Kunden auf ;ien

ersten Blick ersichtlich.

farbige Weihnachtssterne. «Es handelt
sich hierbei um eine sehr schone, jedoch
nicht ganz anspruchslose Kultur», meint

Martin Knecht (55), Bereichsleiter Girt-

nerei und Floristik, und ergéinzt: «Diese
Pflanzen sind sehr anfillig auf Schad-
linge und Pilzkrankheiten. Es gilt, sie
stets gut zu beobachten, um friihzeitig re-
agieren zu konnen.» Im Kampf gegen die
Schédlinge - vorwiegend handle es sich
dabei um Weisse Fliegen - kiimen Niitz-
linge wie Schlupfwespen zum Einsatz.

° Von Potenzial und Begeisterung

Nur fiir kurze Zeit, dafii mit voller

Waucht: Wihrend der Adventszeit gehen
hierzulande wieder abertausende Weih-

nachtssterne iiber den Ladentisch. «Un-
- gefiihr Ende November geht es jeweils los.

Die meisten werden aber erfahrungsge-
miiss kurz vor Weihnachten gekauft. Da-
nach ist dann aber auch wieder Schluss»,’

sagt Thomas Preuthen, Girtnereileiter
bei der Stiftung zur Palme in Pfaffikon .

ZH. Jihrlich ziehen er und sein Team
rund 1800 Weihnachtssterne auf, der
Grossteil davon ist rot. «Das ist nach wie
vor die beliebteste Farbe unter den Weih-

" nachtssternen. Wir haben aber auch
weisse und rosafarbene, das Sortiment

umfasst jedoch noch viele andere Sorten
wie zum Beispiel rot-weiss-gesprenkelte»,
soder 55-Jahr1ge

Auch in Hombrechtikon ZH bei der
Stiftung Brunegg wachsen verschieden

Sowohl bei der Stiftung zur Palme als

auch bei der Stiftung Brunegg wohnen

und arbeiten Menschen mit einer Beein-

trichtigung, beide bieten neben geschiitz-
ten Arbeitsplitzen auch Ausbildungs-

plétze in der Gértnerei an. Aktuell sind
zehn Personen mit besonderem Unter-

~ stiitzungsbedarf im Team von Thomas

Preuthen beschiftigt, in der Produktions-
gdrtnerei der Stiftung Brunegg sind es
rund 22. Dass diese Menschen eine grosse
Begeisterungsfihigkeit und grosses Po-

‘tenzial besitzen, erleben die beiden Géirt-

nermeister tagtéglich. «Es ist toll zu se-

hen, wie sie in ihrer Arbeit wortwortlich -

aufblithen», so Preuthen. Sein Berufskol-
lege kann dem nur zustimmen: «Die He-
rausforderung, sie in ihrem Berufsleben
zu unterstiitzen und sie zu befahigen, ein

moglichst selbstbestimmtes Leben zu

fithren, ist das; was unseren Job so beson-
ders macht», schliesst Martin Knecht. e
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Téaglich Frisches fiir Pendler
Nach mehrjahrigem Umbau
und rechtzeitig zum Fahr-

planwechsel eroffnen die SBB

am 12. Dezember die Pendler-
unterflihrung Nord im Bahn-
hof Winterthur.

Mit ihr 6ffnet dort ein weiterer
Coop to go am Standort Win-
terthur die Turen. Merita Sadi-
kaj (32, im Bild) und ihr acht-
képfiges Team bieten
Pendlern, Studierenden und
Reisenden ein umfangreiches
Sortiment flir die schnelle -
Verpflegung. «Vor allem
unsere exklusiven Convenien-

: ce-Produkte, insbesondere
: Sandwiches, Salate oder
. Smoothies, unterscheiden

sich vom Angebot im Bahn-
hof-Coop Stadttors, erklart
Merita Sadikaj und erganzt:
«Beliebt sind aber auch die
frisch gebackenen Pizzen und
Hot Panini sowie Kaffee in
allen Variationen.» Zum
modernen Ladenkonzept
passen die frischen Farben
und die attraktiven Offnungs-
zeiten von 6 bis 22 Uhr unter
der Woche sowie von 8 bis

20 Uhr am Sonntag. ANH
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